
 

 

Kategorie:  Weißwein 
Rebsorte: Grüner Veltliner 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: unglaubliche Fülle und zugleich Finesse 
Alkohol:   13,5 Vol.% 
Serviertemperatur: 12-14 °C 
Servierempfehlung: Perfekt zu deftigen Speisen, Rindfleisch. 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 63 42 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Grüner Veltliner LOIBENBERG Smaragd 

WEINGUT FJ GRITSCH, Wachau, Österreich 

Charakteristik 
Ein betörender Duft von Williamsbirnen, reifen Äpfeln und Orangenschalen, 
begleitet von einem Hauch weißem Pfeffer. Dieser Wein überzeugt mit einem 
extraktsüßen Fond, perfekt integrierter Säure und einer beeindruckenden Fülle. 
Er ist mundfüllend, schmelzig, voluminös und zeigt dabei eine bemerkenswerte 
Finesse. Das Geschmackserlebnis ist lang anhaltend und einfach herrlich. Ein 
Wein, der Intensität und Eleganz meisterhaft vereint. 
 
Klima/Terroir 
Der Loibenberg nimmt unter den großen Lagen der Wachau eine 
Sonderstellung ein. Die Wärme des pannonischen Klimas und die 
Südausrichtung sorgen für eine unverkennbare Ausprägung. Die Veltliner 
sind besonders würzig, mit viel Schmelz, aber auch rauchigen Anklängen. 
 
Ausbau 
Von Hand gelesen, schonende Pressung und Verarbeitung. 
Temperaturkontrollierte Vergärung im Stahltank, Ausbau auf Feinhefe. Gereift 
im großen Holzfass. 
 
Das Weingut 
Der Mauritiushof wurde im 13. Jhd. erbaut und war damals der Lesehof der 

Mönche aus Niederaltaich (Bayern). Der Name “Mauritiushof” hat seinen 

Ursprung in der benachbarten Pfarrkirche, die dem Hl. Mauritius geweiht ist. 

Das geschichtsträchtige Anwesen kam 1799 in den Besitz der Familie Gritsch. 

Bereits in der 7. Generation führt die Familie das weiter, was hier vor 

Jahrhunderten begonnen hat: die Leidenschaft für den Weinbau. 


