
 

 

Kategorie:  Weißwein 
Rebsorte: Grüner Veltliner 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: Terroir pur bis in den schönen Abgang 
Alkohol:   13,5 Vol.% 
Serviertemperatur: 12-14 °C 
Servierempfehlung: Perfekt zu Kalb, traditioneller Wiener Küche oder 

einfach solo 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 63 41 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Grüner Veltliner STEINPORZ Smaragd 

WEINGUT FJ GRITSCH, Wachau, Österreich 

Charakteristik 
Ein Wein mit markanten Noten von zerstoßenen Steinen und einer rauchigen, 
dunklen Würze. Seine feste Struktur kombiniert süße, herb-harzige 
Komponenten. Im Glas entfaltet er sich prächtig, zeigt Terroir pur und endet in 
einem schönen Abgang. Ein eindrucksvoller Wein, der seine Herkunft mit Eleganz 
widerspiegelt. 
 
Klima/Terroir 
Die dünne Humusschicht über dem Paragneis Verwitterungsboden und die 
Ausrichtung nach Ost-Südost kennzeichnen die steile Terrassenlage. 
Sandige Bodenformationen mit grobkörniger Struktur gemischt mit  
tiefgründigen Einschlüssen sind perfekt für Grünen Veltliner geeignet. 
 
Ausbau 
Von Hand gelesen, schonende Pressung und Verarbeitung. 
Temperaturkontrollierte Vergärung im Stahltank, Ausbau auf Feinhefe. 
 
 
Das Weingut 
Der Mauritiushof wurde im 13. Jhd. erbaut und war damals der Lesehof der 

Mönche aus Niederaltaich (Bayern). Der Name “Mauritiushof” hat seinen 

Ursprung in der benachbarten Pfarrkirche, die dem Hl. Mauritius geweiht ist. 

Das geschichtsträchtige Anwesen kam 1799 in den Besitz der Familie Gritsch. 

Bereits in der 7. Generation führt die Familie das weiter, was hier vor 

Jahrhunderten begonnen hat: die Leidenschaft für den Weinbau. 


