REIDEMEISTER&ULRICHS

B Bundschuh Sauvignon Blanc 2024

Weingut Emil Bauer,
EMLBAUER PFALZ, DEUTSCHLAND
PKALY
Charakteristik

Ich bin: frisch, fruchtig, saftig, knackig
Ich passe perfekt zu: Fischpasteten, Meeresfrichten wie Jakobsmuscheln und Pasta mit cremigen Saucen
Mein Geschmack erinnert an: Exotische Friichte, Minerale

Terroir
Herkunft: Pfalz, Deutschland
Boden: verschiedene Kalksteinformationen im Untergrund mit mehr oder weniger dicken, I6ssreichen Auflagen

Ausbau
* Maschinenernte
» Temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank mit Reinzuchthefe

Das Weingut
Das Weingut Emil Bauer ist unverwechselbar und einzigartig in seiner Vielfalt — was sich auch darin widerspiegelt, dass
seit Generationen mehrere Generationen unter einem Dach vereint sind. Das Weingut der Briider Bauer liegt im Herzen
des geschichtstrachtigen Ortchens Nussdorf, gleich unterhalb der WeinstraRe, umgeben von den schénen Weinbergen der
Pfalz. Hier grindete der GroRvater der Briider, Emil Bauer, den Betrieb in den 1920er Jahren.

Mit streng nachhaltigem Bewusstsein bewirtschaften Bauers insgesamt 35 Hektar eigene Weinberge um Nussdorf herum.
Die Bruder haben sich auch die Geschichte des Dorfes zu eigen gemacht, zum Beispiel mit der so genannten Bundschuh-
Linie. Der Bundschuh war das Symbol des b&uerlichen Aufstands und steht heute flir Heimat, Handwerk und Tradition. |
Diese Einstiegsweine sind als unkomplizierte, frische und spritzige Vertreter ihrer Rebsorte perfekt fir jeden Anlass.

*Rebflache: 48 ha

» Jahresproduktion: 4500

*Rebsorten des Erzeugers: Burgundersorten, Riesling, Sauvignon Blanc, internationale Rebsorten
* Weingut-Zertifizierung: Fair'n & Green

GRUNDDATEN

Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: im Glas mit einem blassen Zitronengelb und grinlichen Reflexen. Intensiver Duft von
Stachelbeere, Grapefruit, Holunderbllten sowie Passionsfrucht und Kiwi

Serviertemperatur: 6-8 °C

Verfiigbare Formate: 0,75l

Artikel-Nr.: 10 62 24

ANALYSEDATEN

Alkohol: 12,0vol. %

Siure g/l 6,79/l

RestsiiBe: 3,19/
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