
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Rüdesheimer Magdalenenkreuz Riesling Spätlese 

Weingut Leitz, Rheingau 

Charakteristik 
In der Nase präsentiert sich die Spätlese mit einem feinfruchtigen Ausdruck von 
reifem Apfel und Birne; einem exotischen Anflug von Grapefruit, Orange und 
Quitte. Die geschmackliche Wahrnehmung schafft in Verbindung mit einem 
einzigartigen Frucht-Säure-Spiel Begeisterung mit intensivem Abgang. Neben 
diesen expressiven Fruchtnoten fügen sich in dieser sehr saftigen Riesling-
Variation auch leicht mineralische Anklänge hinzu. 
 
Klima/Terroir 
Die leicht ansteigenden Hänge mit tiefgründigen, kalkhaltigem Lössböden 
verfügen im unteren Teil über einen hohen Grundwasserstand, der auch in sehr 
trockenen Jahren für eine ausreichende Wasserversorgung dient. Hier wachsen 
nachhaltige und sehr fruchtige Weine. Der fruchtbare braune Löss-Lehm bietet 
den Pflanzen ein reichhaltiges Wasser- und Nährstoffreservoir. Eingemischt sind 
oft kiesige Terrassensedimente des Rheins, die Gesteine der Berghänge (Quarzit, 
Schiefer) oder Sedimente aus der Zeit des Tertiär (Meeressande, Tonmergel). 
 
Ausbau 
Die Trauben wurden in der ersten Oktober-Woche 2018 gelesen und nach kurzer 
Maischestandzeit behutsam abgepresst. Durch die kontrollierte, kühle 
Gärführung und dem langen Hefekontakt entstand eine sehr intensive, saftige 
Spätlese, die einen sehr schönen Trinkfluss generiert. Dieser Wein wurde im 
Edelstahl über einen Zeitraum von 4-5 Monaten vergoren. 
 
Das Weingut 
Die Geschichte des Weinbaus der Familie Leitz aus Rüdesheim geht zurück bis in 
das Jahr 1744. Der heutige Eigentümer Johannes Leitz wurde 1964 geboren. Er 
übernahm 1985 den Betrieb mit 3 ha Weinbergen in Eigenregie. Seitdem hat er 
ihn zu einem national und international erfolgreichen Weingut geführt. Das 
stetige Wachstum der letzten Jahre hat dem Betrieb jedoch keinesfalls 
geschadet. Die Weine tragen weiterhin eine individuelle Handschrift und 
spiegeln das Terroir des Rüdesheimer Berges wider. 
 

 

Kategorie:  Weißwein 
Rebsorte: Riesling 
Geschmack:  mild 
Kurzbeschreibung: mineralisch, fruchtig, intensiv 
Alkohol:   7,5 vol.% 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: zu einem leichten Curry mit Pfirsichspalten, einem 

würzigen Biryani-Hähnchen und dunkler Schokolade. 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 60 37 
 

 

 


