REIDEMEISTER&ULRICHS

Rare Millésime 2008
PIPER-HEIDSIECK, A.O.P. Champagne

Kategorie: Schaumwein

Rebsorte: Chardonnay, Pinot Noir

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: frihlingshafte Leichtigkeit und elegante Reifeténe
Alkohol: 12 % vol.

Serviertemperatur: 8-10°C

Servierempfehlung: Edelfisch-Sashimi, Gegrillte Seezunge, Safranrisotto,

Belugalinsen mit Morcheln oder Steinpilzen
Verfligbare Formate: 1,5 Liter
Artikel-Nr.: 105115

Charakteristika

Der puristisch geradlinige und lberaus elegante Charakter begeistert mit einer
schier endlosen Fille an Aromen und Lebendigkeit. Ein RARE Champagner, wie
er im Buche steht!

Duft: verflihrerisch, fruchtig-floral und mineralisch. RARE 2008 erinnert an
Orangenblite, Hyazinthe, Mandarine und Johannisbeere. Die salzige Mineralitat
zeigt sich in Form von rauchigem Jod und Lakritz und verschmilzt mit dem Duft
von Vanillebliiten, reifen Birnen, Kokos und Mandel.

Geschmack: eine geradlinige Symphonie aus Ananas, Passionsfrucht, Kiwi und
Kokos mit einer delikaten Zitrusnote. Der lange Nachklang betort mit salzigem
Jod und frihlingshafter Leichtigkeit.

Klima/Terroir

Nach einem kalten Winter folgte ein recht kiihler Friihling. Zum Sommer stiegen
die Temperaturen stetig an und sorgten bis Mitte September fiir absolut
perfekte Reife- und Erntebedingungen. Der Vintage 2008 zdhlt in der Champagne
nicht umsonst zu den grofRen Ausnahmejahrgangen.

Ausbau
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und getrennt (-5_5«

nach Rebsorte und Herkunft ausgebaut. Die Cuvée aus 70% Chardonnay und 30% \/\m
Pinot Noir wird traditionell nach der Méthode Champenoise auf der Flasche e
vergoren. Anschliefend reift er mindestens 13 Jahre auf der Hefe.

Das Weingut
Das immer noch in Familienhand gehaltene Unternehmen zahlt zum erlesenen
m Kreis der Grandes Marques de Champagne und rangiert weltweit unter den
groRten Champagnermarken. Um die berilhmte Marie Antoinette zu
CHAMPAGNE beeindrucken, wurde im Jahre 1885 die erste Cuvée de Prestige aus dem Hause
Piper-Heidsieck entwickelt: die Cuvée du Centenaire. Bis heute verteidigt der
Rare den revolutiondren Kampf gegen die zunehmende Trivialisierung von
Vintage Champagner.




