
Rebsorte:

Geschmack:

Kurzbeschreibung:

Serviertemperatur:

Verfügbare Formate:

Artikel-Nr.:

12,0 vol. % 

0,0 g/l

8 g/l

Charakteristik
Ich bin: frisch, mineralisch, seidig, präzise, elegant 

Ich passe perfekt zu: Carpaccio von Jakobsmuscheln mit Zitrusfrüchten, Austern, jungem Pecorino, oder als 

Aperitif

Mein Geschmack erinnert an: weißen Pfirsich, kandierte Zitrusfrüchte, frische Haselnuss sowie mineralische 

und leicht salzige Noten

Terroir
Herkunft: Frankreich

Region: Champagne

Ausbau
• 36 bis 48 Monate Hefelager in den hauseigenen Crayères, deren konstante Bedingungen Finesse, 

Mineralität und Struktur optimal zur Reife bringen.

• Hoher Reservewein-Anteil (Ø 5 Jahre), der der Cuvée zusätzliche Tiefe und die charakteristische seidige 

Stilistik des Hauses verleiht.

Die Sektkellerei
Charles Heidsieck steht seit 1851 für ausdrucksstarken Boutique-Champagner mit unverwechselbarem Stil. 

Gegründet von dem visionären Unternehmer Charles-Camille Heidsieck, der als „Champagne Charlie“ 

internationale Bekanntheit erlangte, verbindet das Haus bis heute Pioniergeist mit kompromisslosem 

Qualitätsanspruch. Herzstück der Marke sind die 2000 Jahre alten gallo-romanischen Kreidekeller in Reims, in 

denen die Champagner außergewöhnlich lange reifen und ihre charakteristische Tiefe, Textur und Eleganz 

entwickeln. Ein hoher Anteil an Réserveweinen prägt dabei die komplexe, vielschichtige Stilistik, für die Charles 

Heidsieck weltweit geschätzt wird.

G R U N D D A T E N  

A N A L Y S E D A T E N

Alkohol:

Säure g/l:

Dosage:

Charles Heidsieck Blanc de Blancs
C H A R L E S  H E I D S I E C K  C H A M P A G N E ,  

C H A M P A G N E  

Chardonnay

Brut

Frischer, mineralischer Blanc de Blancs mit seidiger Textur, geprägt von weißem 

Pfirsich, kandierten Zitrusfrüchten und feiner Salzigkeit.

8-10 °C

0,75l; 1,5l

10 50 55
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