
Rebsorte:

Geschmack:

Kurzbeschreibung:

Serviertemperatur:

Verfügbare Formate:

Artikel-Nr.:

12,0 vol. % 

0,1 g/l

8 g/l

Charakteristik
Ich bin: intensiv, elegant, vielschichtig, harmonisch

Ich passe perfekt zu: Spaghetti Cacio e Pepe, Crying Tiger Beef, Makrelenhäppchen mit Tomaten, Thymian 

und Rosmarin

Mein Geschmack erinnert an: saftige Blaubeeren, reife Brombeeren und frische Himbeeren, Granatapfel, 

Zitronen und Blutorange sowie florale Nuancen von Rose und Veilchen

Terroir
Herkunft: Frankreich

Region: Champagne

Ausbau
• 5 Jahre Hefelager in den hauseigenen Crayères, die dem Wein Tiefe, Struktur und eine fein verwobene 

Aromatik verleihen.

• Selektierte Premier- und Grand-Cru-Lagen eines herausfordernden, letztlich qualitativ starken Jahrgangs 

sorgen für Frische, Harmonie und Reifepotenzial.

Die Sektkellerei
Charles Heidsieck steht seit 1851 für ausdrucksstarken Boutique-Champagner mit unverwechselbarem Stil. 

Gegründet von dem visionären Unternehmer Charles-Camille Heidsieck, der als „Champagne Charlie“ 

internationale Bekanntheit erlangte, verbindet das Haus bis heute Pioniergeist mit kompromisslosem 

Qualitätsanspruch. Herzstück der Marke sind die 2000 Jahre alten gallo-romanischen Kreidekeller in Reims, in 

denen die Champagner außergewöhnlich lange reifen und ihre charakteristische Tiefe, Textur und Eleganz 

entwickeln. Ein hoher Anteil an Réserveweinen prägt dabei die komplexe, vielschichtige Stilistik, für die Charles 

Heidsieck weltweit geschätzt wird.

G R U N D D A T E N  

A N A L Y S E D A T E N

Alkohol:

Säure g/l:

Dosage:

Charles Heidsieck Rosé Vintage 2018
C H A R L E S  H E I D S I E C K  C H A M P A G N E ,  

C H A M P A G N E  

Pinot Noir, Chardonnay

Brut

Intensiver, eleganter Rosé Vintage mit vibrierender Frische, geprägt von dunklen 

Beeren, Granatapfel und lebendigen Zitrusnoten.

10-12 °C

0,75l

10 50 54
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