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CHARLES HEIDSIECK CHAMPAGNE,
CHAMPAGNE

Maisonr Juncli 6o Redrms en 1851

Charakteristik

Ich bin: elegant, komplex, vielschichtig, einzigartig

Ich passe perfekt zu: Thunfischtatar mit Meeresalgensalat, Perlhuhnbrust mit Trauben, als Apéro

Mein Geschmack erinnert an: frisch gebackenes Brioche, getrocknete Friichte wie Mango, Aprikose oder
Mirabelle, cremiges Mousseux

Terroir
Herkunft: Frankreich
Region: Champagne

Ausbau

* Mindestens 36 Monate Hefelager in den hauseigenen Crayeéres, die durch konstante Temperatur und ideale
Bedingungen fiir Reife, Finesse und Struktur sorgen.

* Hoher Anteil an Réserveweinen (bis zu 50 %) sowie eine sorgfaltige Assemblage aus Chardonnay und
Pinot Noir verleihen Tiefe, Komplexitat und stilistische Kontinuitéat.

Die Sektkellerei

Charles Heidsieck steht seit 1851 fur ausdrucksstarken Boutique-Champagner mit unverwechselbarem Stil.
Gegriindet von dem visionaren Unternehmer Charles-Camille Heidsieck, der als ,Champagne Charlie®
internationale Bekanntheit erlangte, verbindet das Haus bis heute Pioniergeist mit kompromisslosem
Qualitatsanspruch. Herzstiick der Marke sind die 2000 Jahre alten gallo-romanischen Kreidekeller in Reims, in
denen die Champagner auf3ergewohnlich lange reifen und ihre charakteristische Tiefe, Textur und Eleganz
entwickeln. Ein hoher Anteil an Réserveweinen pragt dabei die komplexe, vielschichtige Stilistik, fir die Charles
Heidsieck weltweit geschatzt wird.

GRUNDDATEN
Rebsorte: Pinot Noir, Chardonnay
Geschmack: Brut

Kurzbeschreibung: Eleganter, komplexer Champagner mit feiner Perlage, cremiger Textur und Aromen von

Brioche, Aprikose und Mirabelle, getragen von praziser Frische.

Serviertemperatur: 8-10°C
Verfiigbare Formate: 0,375l,0,75I; 1,5
Artikel-Nr.: 1048 00
1}

ANALYSEDATEN -,_CHA}}LES

12,0 vol. % HEIDSIECK
Alkohol: ’ 7 Nt i . s 185
Saure g/I: 0,1 g/I BRUT RESERVE

Dosage: 10 g/l



	Folie 1

