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Beaune du Chateau Prémier Cru blanc
Bouchard Pere & Fils, Burgund

Kategorie: Weilwein

Rebsorten: Chardonnay

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: frisch, fruchtig, balanciert

Alkohol: 13 vol. %

Serviertemperatur: 12-14 °C

Servierempfehlung: zu Schnecken, Fischgerichten und Meeresfriichten

sowie asiatischen Speisen
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 101195

Charakteristik
Zauberhaft frische Zitrusaromen, Duftnoten von Aprikose, Honig, Nuss und ein
Hauch Vanille.

Klima/Terroir

Das Burgund ist im Siden durch mediterrane, im Norden durch kontinentale
und im Westen durch ozeanische Einfllisse gepragt. Auf einer Lange von 230
km wird Wein auf sehr unterschiedlichen Béden angebaut. Im Untergrund
dominiert der Jurakalk, der gemeinsam mit einer Schicht Mergel die
Grundstruktur der Béden bildet.
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Ausbau

Nach dem schonenden Pressen erfolgen die temperaturgesteuerte Garung und
die Reifung (10-12 Monate) in franzosischen Holzfdssern, davon in bis zu 15%
neuen Fassern.
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Das Weingut
Im Jahr 1731 beginnt der aus der Dauphin stammende Tuchhdndler Michel
Bouchard mit seinem Sohn Joseph mit dem Weinhandel. Von den Bbéden des
Burgunds begeistert, lassen sie sich in Volnay nieder. Erfolgreich kaufen sie
dann im Jahr 1810 das Schloss von Beaune und wandeln die Bastion zu
Weinkellern um. Im Frithjahr 1995 hat die Familie Bouchard das Erbe an die
O Familie Henriot weitergereicht. Die vor neun Generationen begonnene
é){"uw@‘ (g\ Winzertradition wird von ihnen fortgefiihrt.
O?OO e & Bouchard Pere & Fils besitzt iber 130 ha Weinberge in Burgund, davon 86 ha in
%J{}’ARD PEY%%@\%O den berihmtesten Grand Cru und Premier Cru Lagen, wie Montrachet,
¥ 22 Bourcoe™® Chambertin und Corton sowie Beaune Vigne de L’Enfant Jésus, die sogar im
Alleinbesitz des Hauses ist.
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